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Farina & Acqua

Farina di frumento e acqua: due gli

ingredienti protagonisti della fermentazione

spontanea del nostro lievito naturale.

A questi aggiungiamo i nostri anni di esperienza,

grazie ai quali abbiamo sviluppato tecniche e

tempistiche perfette affinché il lievito sviluppo

miliardi e miliardi di saccaromiceti.

Ciò avviene durante le fasi di rinfresco giornaliero

effetuate ogni giorno dell’anno





COD. 600103
PANETTONE ARTIGIANALE
MANDORLATO CLASSICO
CON ARANCIA CANDITA E
UVA SULTANINA
KG 1



COD. 600104
PANETTONE ARTIGIANALE
CON ALBICOCCA
PELLECCHIELLA DEL VESUVIO
KG 1





COD. 600106

PANETTONE ARTIGIANALE
CON AMARENE PESCHE E
LIMONE CANDITI
KG 1



COD. 600107

PANETTONE ARTIGIANALE
CIOCCOLATO FONDENTE E
CIOCCOLATO AL LATTE
KG 1



COD. 600105

PANETTONE ARTIGIANALE
CON CAFFE' E
CIOCCOLATO
KG 1





CANCELLONI
FOOD SERVICE S.P.A.

Strada L. Ariosto, 41
06063 MAgione (PG)
075 84 77 71
info@cancelloni.it

cancelloni.it


